Beverage Treatment Products

Hefenahrstoff
SIHA® PROFERM® Bio

Technisches Datenblatt

Spezielles Hefezellwandpraparat fur die Bio-Wein Bereitung

SIHA PROFERM Bio Hefenahrstoff ist ein 100 %
organisches, bio-zertifiziertes Nahrstoffpraparat
aus Hefezellwanden. SIHA PROFERM Bio
Hefenahrstoff ist angereichert an Mineralstoffen,
Vitaminen, Sterolen und Lipiden verhilft zu einer
sicheren Vergarung. Weiterhin kann SIHA
PROFERM Bio Garstockungen bei zuckerreichen
Mosten vermeiden.

Die spezifischen Vorzuge von SIHA PROFERM Bio
Hefenahrstoff:

- 100 % organisches, bio-zertifiziertes
Hefenahrstoffpraparat

- Zur sicheren und reintdnigen Vergarung

- Selektive Adsorptionswirkung von unerwinschten
Substanzen, insbesondere mittelkettige Fetts&uren

- Vorbeugung von Garstockungen bei zuckerreichen
Mosten

Anwendung und Dosage

Die maximale Anwendungsmenge von

SIHA PROFERM Bio Hefenahrstoff betragt laut
Verordnung (EU) 606/2009 40 g/hl. Bei héherer
Dosage werden die Grenzwerte fir Hefezellwand-
bestandteile Gberschritten.

SIHA PROFERM Bio Hefenahrstoff kann dem
Géargebinde zu Beginn sowie wahrend der gesamten
alkoholischen Garung zugegeben werden.

SIHA PROFERM Bio Hefenahrstoff in der 10-fachen
Wassermenge auflésen und dem Gérgebinde
zugeben. Auf gute Verteilung im Gargut achten!

Einsatzzweck Anwendungsmenge (g/hl)

normale schwierige

Bedingungen

Sichere, reintdnige

Vergarung 20 -30 g/hl 30 g/hl
Vorbeugung von _

Garstockungen 20 - 30 g/h 30ghl
Bei zuckerreichen 30— 35 g/h 40 g/hl

Mosten
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Produkteigenschaften / Wirkung

Die Produktion von SIHA PROFERM Bio Hefen&hrstoff
aus einem Saccharomyces cerevisiae Stamm
kombiniert mit speziell ausgewéhlten Bio-Rohstoffen
begrindet die speziellen Produkteigenschaften.
Zusétzlich wird wahrend der Produktion die
Hefezellwandbeschaffenheit sowie die
Adsorptionswirkung kontrolliert.

SIHA PROFERM Bio Hefenahrstoff ist angereichert an
essentiellen, bioverfligbaren Mineralstoffen und
Vitaminen zur sicheren Vergarung. Weiterhin wird die
Bildung von SO»-Bindungspartner wie Acetaldehyd,
a-Ketoglutarat und Pyruvat reduziert.

Die spezielle Produktion verhilft durch die definierte
Hefezellwandbeschaffenheit das garhemmende Stoffe
wie Fettsauren (C10 - C14) adsorbiert und Gar-
stockungen behoben werden.

Der Gehalt an Sterolen und Lipiden unterstiitzt die
Zellintegritat und Zellwandstabilitét der aktiven
Hefezelle und trégt somit zu einer vollstandigen
Vergéarung bei alkoholreichen Weinen bei.

SIHA Proferm Bio Hefenahrstoff ist eine spezielle bio-
zertifizierte Hefezellwandzubereitung gemaf Nr. 15
Anhang | A der ,,Oenologie -VO (EG) Nr. 606/2009*
und entspricht den Kriterien der Verordnung (EG)
203/2012 fur Biowein.

Sicherheit

Bei bestimmungsgeméaflRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kénnen.

Lagerung

SIHA PROFERM Bio Hefenahrstoff kann in
unbeschéadigter Verpackung bei 4 — 10 °C drei Jahre
gelagert werden. Fir kurze Zeit kann die Lagerung
auch bei 20 °C erfolgen. Anbruchpackungen sind
umgehend aufzubrauchen.




Lieferformen

SIHA PROFERM Bio Hefenahrstoff hat die Artikel-
nummer 96.063 und wird in folgender Verpackungs-
einheit geliefert:

1 kg
10 x 1 kg

Aluminium-Verbundfolie Packung
Aluminium-Verbundfolie Packung
im Karton

HS Zolltarif: 3821 00 00

Geprifte Qualitat

SIHA PROFERM Bio Hefenahrstoff wird wahrend des

Herstellungsprozesses laufend auf gleichmé&Rig hoh
Produktgite Uberprift.

e

Strenge Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und

wahrend der Endverpackung.
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China

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. China

Tel: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapur 508914

Tel: +65 6825-1668

Brasilien
Av. Julia Gaioli, 474 — Bonsucesso
07251-500 — Guarulhos, Brasilien

Tel: +55 11 2465-8822

Fur weitere Informationen 32455
kontaktieren Sie uns per E-Mail 09-2015

unter filtration@eaton.com oder
online unter eaton.com/filtration
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geltenden Gesetzen oder behérdlichen Bestimmungen.



