Beverage Treatment Products

Stabilizacja napojow
Kamien winny

Kamien winny stabilizator - to czysty, pylisty
wodorowinian potasu. Za pomocg metody kontaktu
powoduje on stabilizacje krystaliczng kamienia
winnego zawartego w winach i szampanach.

Szczegodlne zalety Kamien winny stabilizator:

- Duza aktywna powierzchnia uzyskana poprzez
bardzo doktadne zmielenie

- Znacznie lepsze dziatanie powierzchniowe

- Wysoka czystosé produktu

Zastosowanie:

Aby osiggng¢ peiny i nieodwracalny efekt nalezy
zastosowac¢ dawke 400 g/hl (4 g/l) Kamieh winny
stabilizator.

Stosowanie:

W celu osiggnigcia wyzszego stopnia stabilnosci na
kamien winny stabilizator, nalezy jg przeprowadza¢ na
krotko przed napetnianiem butelek.

Wino a w szczegdlnosci wino bazowe do produkcji
szampana musi przed dodaniem Kamien winny
stabilizator by¢ po procesie klarowania i filtracji.
Wynika to z faktu, ze substancje takie jak np. koloidy,
wigzania biatkowe, garbniki i inne mogg w znacznym
stopniu obniza¢ jego site dziatania.

Aby poprawic¢ efekt dziatania Kamien winny stabilizator
nalezy mozliwie najbardziej ochtodzi¢ wino (optymalna
temperatura wynosi 0 — 5 °C). Im temperatura bedzie
nizsza tym efekt dziatania Kamien winny stabilizator
bedzie szybszy i lepszy.

Kamien winny stabilizator dodaje sie do napoju po jego
ochfodzeniu i nalezy go dokfadnie mieszaé w celu
dobrego jego rozprowadzenia w catym tanku. W
przedziale temperatur (0 — 5 °C) czas reakcji bedzie
wynosit okoto jednej godziny.

Wraz z podnoszeniem zakresu temperatur wydtuza sie
czas wytrgcania kamienia winnego. W temperaturze
przekraczajgcej 5 °C czas reakcji wydtuzy sie do kilku
godzin (najlepiej dawkowaé wieczorem i pozostawi¢ na
noc), lub lepiej 1 — 2 dni.
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Po skonczeniu procesu sedymentacji, przy mozliwie
najnizszej temperaturze nalezy oddzieli¢
skrystalizowany kamien winny. Mozliwe jest kilka
sposobdw oddzielania krysztatkéw kamienia winnego:
$ciggniecie pompa, filtracja na ziemi okrzemkowej,
wirowanie. Najbardziej wskazana jest filtracja na ptycie
do filtracji gtebokiej BECO®z powodu mozliwosci
pozbawienia wina nawet najmniejszych krysztatkow
kamienia.

Odzyskane z wina krysztatki mozna uzy¢ ponownie. W
miare nadbudowywania otoczki kamiennej, czas
reakcji wydituza sie jednak dos$¢ znacznie wraz
kolejnym zastosowaniem.

Wiasnosci produktu

Kamien winny stabilizator jest produktem pochodzenia
naturalnego powstatym poprzez dokfadne zmielenie
krysztatéw wodorowinianu potasu. Gléwnymi
czynnikami wtasciwego pozyskiwania kamienia z wina
jest wielkos¢ czgsteczek wodorowinianu potasu i
temperatura.

Rozpuszczalno$¢ kamienia winnego w winie jest
uzalezniona od wielu czynnikéw, a stosunek
zawartosci potasu do kwasu winnego nie wywiera
wpltywu na stabilnos¢ wina.

Woytrgcanie kamienia winnego jest uzaleznione od
nastepujacych czynnikéw:

Temperatura sktadowania, zawartos¢ alkoholu,
wartos¢ pH, substancje polimeryzujace (np. biatko,
koloidy), czastki zmetnien, polifenole, polisacharydy.

Podczas sktadowania czynniki te moga ulega¢ zmianie
i Kamien winny stabilizator moze sie wydziela¢.
Dlatego tez stosujemy metode kontaktowg. W
metodzie tej do ochtodzonego wina dodaje sie
dokfadnie zmielony Kamien winny, dzigki czemu
osiggamy nasycenie wina kamieniem winnym i jego
petne wytrgcanie.

Proces krystalizacji wodorowinianu potasu zawartego

w winie odbywa sie na dodanym kamieniu winnym. Im
jest on dokfadniej zmielony tym proces bedzie bardziej
efektywny i szybszy.



Bezpieczenstwo

Kontrola jakosci

Nie sg znane zadne negatywne skutki podczas
prawidtowego uzywania.

Dalsze informacje na temat bezpieczenstwa mozna
znalez¢ w odpowiedniej karcie charakterystyki, ktérg
mozna pobra¢ z naszej strony internetowe;.

Skitadowanie

Kamien winny stabilizator nalezy sktadowa¢ w
pomieszczeniach suchych aby zapobiec zbrylaniu.
Nieuszkodzone opakowania powinny by¢ sktadowane
w miejscu chtodnym i bezwonnym.

Forma dostawy

Kamien winny stabilizator numerem artykutu HW.005
dostarczany jest w nastepujacych opakowaniach:

25 kg worek PE

Kamien winny stabilizator podlega szczegétowej
kontroli podczas procesu produkcyjnego. Kontrola
obejmuje zaréwno kryteria techniczne jak i wlasnosci
zdrowotne. Ostra kontrola ma takze miejsce podczas
pakowania produktu.
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Ameryka Pétnocna

44 Apple Street

Tinton Falls, NJ 07724

Bezpt. infolinia: 800 656-3344
(Tylko w pétnocnej Ameryce)

Tel: +1 732 212-4700

Europa/Afryka/Bliski Wschod
Auf der Heide 2

53947 Nettersheim, Niemcy
Tel: +49 2486 809-0

Friedensstrafle 41
68804 Altluheim, Niemcy
Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim, Niemcy
Tel: +49 6704 204-0

Chiny

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. Chiny

Tel: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapore 508914

Tel: +65 6825-1668

Brazylia
Rua Clark, 2061 - Macuco
13279-400 - Valinhos, Brazylia

Tel: +55 11 3616-8400

Aby otrzymaé wiecej informaciji, . 5;;
prosimy o mail na adres 12-2016
filtration@eaton.com

lub o odwiedzenie strony
eaton.com/filtration.
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